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LESS ISMORE!

SADAN SERVERES GOURMET-
BURGERE | LONDON

London er lige s& mangfoldig p& mad som pa mennesker, men
én spise gar aldrig af mode - nemlig gourmetburgeren. At den
er populeer betyder dog ikke, at burgeren ikke forandrer sig i takt
med, at forbrugerne andrer spisevaner. En hurtig segning pa de
mest populeere Instagram-profiler p& den engelske burgerscene
viser serligt tre tydelige burger-tendenser.

Gourmet-burgeren anno 2021

I mange ar har Instagram bugnet af saftige burgerbilleder — jo mere kod, ost og
dryppende sauce des flere likes. Den trend er aftagende og gar mere i retning af
”less is more”, forteller Gavin Lucas.

"Burgeren er blevet mindre og ravarerne velges med omhu. Folk ensker forsteklas-
ses oksekod — dvs. langtidsmodnet kod, godt bred og hej kvalitet pa ost og sauce”.

#1 Syndigt, men sobert - ogsa nar det skal veere
vegetaris

Rigtig mange burgersteder i London har en plantebaseret burger pd menuen. Bade
fordi der er kommet flere vegetarer og veganere, men ogsa fordi kedelskere forsager
at spise mindre mangder kod.

"Der er kommet producenter til, der faktisk kan producere burgerbeffer, der steges,
ligner og maetter som okseked, men er lavet uden GMOs, soya eller gluten. Sadanne
produkter kan fi folk til at skere ned pa kedet uden at @ndre spisevaner,” siger
Gavin Lucas.




#2 De bedste burgerboller p& menuen

P4 bredsiden er briochen stadig kongen af burgerboller i London. Men vi op-
lever ogsa en stigende eftersporgsel efter bred fri for fx 2g og smer. Her er bl.a.
Brioche Style et oplagt valg. Folk vil gerne skeere ned pa forskellige ingredienser
og det er helt i trad med, at man ogsd i stigende grad vil have den plantebaserede

mulighed som fx Buffalo Potato Burgerboller pi menuen.

#3 Fa ingredienser i de bedste gourmetburgere

Sterrelsen pd burgere i London er mindre end i Danmark. En engelsk gourmet-
burger er forholdsvis simpel og bestar af fa ingredienser, men er til gengeld af
hgjeste kvalitet og med fokus pa smag.

Generelt er der ogsd mindre gront i Londons gourmetburgere. I London bestar
det gronne fx af stegte eller syltede log eller fi andre fermenterede ingredienser,
som giver dybde til den samlede smagsoplevelse og modvagt til de evrige ofte
lidt fede ingredienser.

Det primare fokus er pA modnet kod med masser af umami-smag, godt bred,
fed ost og en god burgerdressing. Alle de steder, vi besogte, havde deres egen
signatur-burgerdressing, som de ofte selv rorte eller havde sammensat.

Falder valget pé en kyllingeburger, kan man forvente hgj kvalitet — iser de
mange steder, som har specialiseret sig i kylling. Modsat Danmark, hvor vi
ofte serverer stegt kyllingebryst i en burger, far man stort set altid spredpaneret
kylling i London.

Gavin Lucas er grundlegger af BurgerShack
i London. Han kender byens burgersteder
bedre end de fleste og ved om nogen, hvad
der rorer sig pd madscenen i den engelske

hovedstad!



https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/produkter/fast-food/cafe--og-burgerboller/buffalo-potato-burgerboller/
https://blog-sbs.lantmannen-unibake.dk/guide-til-de-bedste-burger-i-london

3 HOTTE LONDO
STYLE BURGERE

BBQ Chicken

Stor smagsoplevelse med spredstegt BBQ kylling,
syltede rodlog, dijonmayo og spredt kyllingeskind
i saftig Potato Burger Bun. Se opskrift her.

Butter Bacon

Uimodstéelig oksekodsburger med smernaise og London-fortolkning, der pa lekreste vis kombinerer
fermenterede log, pakket i en bled Brioche burger- steerke, spradt, sodt og surt med fed smersmag fra
bolle. Se opskrift her. briochen. Se opskrift her.
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https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/inspiration/opskrifter/bbq-chicken-burger-london-style/
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/inspiration/opskrifter/Southern-fried-chicken-burger/
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/inspiration/opskrifter/butter-bacon-burger/

LONDON
SIDEORDERS

Sideorders er en god mulighed for ekstra indtjening, og de fleste kunder forventer,
at du har et godt udvalg - iseer, hvis burgeren spises som aftenmattid.

Glaseret pancetta med mynte

1 kg pancetta skeres i stave
50 g hakket mynte

1 spsk. sukker

Y dl vand

Steg pancettaen til den begynder at
blive gylden.

Tilszt sukker og rer godt rundt til
sukkeret begynder at karamellisere.
Tilszt vand og kog det indtil det
hele er gyldent og vend den hakkede
mynte i.

Server med lidt BBQ eddike til.

FasSt Casual

Tank gerne ud af boksen og skab din egen signatur
til klassiske favoritter — fx en leekker dip med nye

smage og ingredienser til de klassiske
fricter eller helt nye sideorders.
Her far du ideer til London-inspirerede

sideorders.

Sprede sweet potato “fritter”

1,5 kg skrallede sweet potatos skaret
i stave eller belgeskdret for hyggens
skyld

50 g salt

1 1vand

Bland vand, salt og kartofler sammen,
lad dem sté ved stuetemperatur i 2
timer.

Held vandet fra og skyl dem rene for
salt.

Dup dem torre og fritér dem i ca. 2-3
min., leg dem pa affedtningspapir og
drys med salt.

Tater tots - sprad paneret kartoffelmos

500 g kogte kartofler Panering;

1 dl sedmelk 2 stk. g

50 g bledt smor V5 dl melk

1 spsk. salt 200 g pankorasp

1 tsk. hvid peber

Pisk kartofler, melk, smer, salt og peber sammen til en
ensartet masse. Der md gerne vare mindre klumper i.
St pa kel i 30 min. og rul derefter til smé runde
kugler pi storrelse med kirsebeer.

Varm frituren op og pisk malk og 2g sammen. Vend
forst kuglerne i blandingen og sa i rasp.

Fritér dem til de er gyldne, leg dem pa fedtpapir og
drys med lidt salt.

Servér dem som de er eller med revet ost og bacon.
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i Feff"Venner, en Klar mission
0g en stor keerlighed til burgere

| vennegruppen, der tilbage i 2011 grundlagde Sliders, havde kun én
af drengene erfaring fra et kekken. Til gengéld var de alle passio-
nerede madelskere med en klar mission om at udfordre den vel-
kendte burgerscene. Las her, hvordan de fem venner, som nogle af
de farste i Europa, startede med at salge sma burgere og fik succes,
fordi de havde en stélfast plan om at gere ALT anderledes.

Vi rystede posen

Vil vi vere som alle de andre, eller vil vi skille os ud? Det spergsmal var nemt at besvare for de fem
venner, da de kastede al deres tid og kerlighed i at abne Sliders.

"Tilbage i 2011 var hele burgerkonceptet i Danmark utrolig ensformigt, og vi syntes, at folk fortjen-
te et andet “take” pa, hvordan en burger ogsd kan veare. Vi vidste, at kebenhavnerne er modige, sa vi
turde ryste posen og introducerede burgere pa en anderledes méide, nemlig som sma sliders.”

Anarki i kekkenet

Et hurtigt blik pa Sliders” menu bekrefter, at intet er ordinzrt. Ta’ fx en flammegrillet bof i selskab
med balsamicomarinerede jordbar og karamelliserede rugbredscroutoner. "Da vi startede, eksperi-
menterede vi med ALT i kekkenet, ja vi puttede sagar
kaffebenner i sliders — det var rent anarki, og det var
og er stadig médden, vi arbejder pa. Vi kommer aldrig
til at lande i en ligegyldig gastronomisk boks,” fortel-
ler Sliders direkter Christian Boysen.

Se Sliders’ menu og fantastiske smagssammen-
setninger her.

Fast Casual
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https://sliders.dk
https://sliders.dk

Enhver kan salge smé burgere

Holdet bag Sliders var fra starten meget bevidste om, at konkurrencen pé burgerscenen var stigende.
Derfor skulle de skille sig ud bade pd mad, kommunikation og indretning. ”To us, drinking
responsibly means don’t spill”, star der pa en kop, og den uformelle humor markes og ses tydeligt i
Sliders” kommunikation. ”Vores gaster er ikke i tvivl om, hvem vi er, og hvad vi star for. De moder
vores udtryk i alt, hvad vi gor,” siger Christian Boysen.

Slangeskind og karaoke

Gulddrys pé pomfritterne, kulsort emballage med guldlogo, karaokerum med rede slangeskinds-
mebler og kandevis af leekre drinks er bare en del af det, der bidrager til de to restauranters stem-
ning og brand. "Noget — fx vores logo og emballage — har vi haft en hel klar plan for. Andet er
opstéet ret tilfeldigt. Da vi indrettede restaurant i en tidligere Nordea filial, fulgte den gamle bank-
boks med. Vi drak os fulde og spurgte os selv; hvad er det absolut sjoveste, man kan bruge 16 m?
lydisoleret rum pa? Svaret var; karaoke!” Og karaokerummet har vist sig at vare det hit, Christian
Boysen forudsi — iser til polterabender og fodselsdage, hvor rummet bookes med menu og drinks.

Glem CV'etl

Christian Boysen legger ikke skjul pa, at det krever noget serligt at vare “slider™ "Hos os
betegner vi ikke hinanden som personale. Vi ser os som en familie, og behandler hinanden
sadan. Det marker kunderne, for vi giver den gas og har en fest med at gi pa arbejde. Jeg
ansaztter ikke personalet efter, om de har erfaring fra en restaurant. Jeg ansetter dem efter
vasen og ansztter selv hver eneste “slider”. Vi arbejder hirdt, vi laver fantastisk mad og vi er
samtidig de bedste venner, det er hele meningen.”

Verden venter

Sliders far konstant foresporgsler pd, hvornér de abner i andre dele af landet. "Mine venner
og jeg sprang jo bare ud i det her med den storste begejstring og et keempestort gi pd-mod.
Det, i kombination med at vi lykkedes med at skabe et unikt koncept — noget nyt og ander-
ledes, viste sig at vare den helt rigtige cockrail. Vi dremmer stadig stort, og ambitionerne
for Sliders er tirnheje — for ja da — selvfolgelig drommer vi om at erobre resten af Danmark
— ja faktisk hele verden, slutter Christian Boysen.

Fi inspiration til dine egne sliders fra vores kok her.
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https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/inspiration/opskrifter/potato-slider-med-dumpling/

Smagsbomben er bestseller

Kunderne taler om, at man kan have lyst til en burger, og man kan have lyst til Sliders. Vi lig-

ner ingen andre, og det er hele vores grundidé. Der er ni faste sliders pd menuen, hvoraf fem ogsi

fis i vegetarudgaver og en tiende melder sig hver maned som Slider of the month”. ”Slider of the
month” er vores legeplads — der hvor vi holder fast i vores autonome gen og eksperimenterer,” fortal-
ler Christian Boysen, direkter i Sliders.

I stedet for en traditionel cheeseburger kan du fx maske dig i bestselleren Triple Truffle Cheese, som
er en flammegrillet bef med brie, parmesan, blaskimmelost og tre slags stegte svampe. "Det er ikke
bare kundernes, men ogsd min personlige favorit. En sand smagseksplosion,” siger Christian Boysen.

Potato Slider er handtaget

Hos Sliders legger de ikke skjul pé, at det kraever unikke ingredienser og ekstra
arbejde at skabe et anderledes menukort. ”Vi bruger rigtig mange ressourcer

pa at koge ind, sylte og braisere, sd hver slider er noget serligt. Det gelder ogsi
bredet, som vi har valgt med omhu. En god bolle til en slider skal fungere som
et godt hindtag — den skal holde pé fyldet. Den skal vere bled, den skal vere
luftig, og sd mé den endelig ikke vare for dominerende i smagen. Alt det kan
Potato Slider fra Schulstad Bakery Solutions. ”Vi vil give kunderne noget andet
end det de forventer og derfor er Potato Slider en genial bolle, som komple-
menterer kedsaft, fedt og olie helt vildt godt,” udtaler Christian Boysen.

Se vores bred til sliders her.

Gang i kekkenet

Da mange kunder begyndte at sperge, om Sliders ikke kunne levere til barnedab, polterabend,
fredagsbar eller filmpremierer, 13 det lige til hojrebenet at starte op med catering. ”Starrelsen pi en
slider passer perfekt til et stiende arrangement og indpakningen ger, at den holder sig varm og er
nem at handtere. Vores storste ordre var, da vi blev spurgt, om vi kunne levere 2000 sliders til en
filmpremiere, og selvfolgelig kunne vi det! Det gav lidt ekstra travlhed i begge kokkener, men det
var fantastisk,” beretter Christian Boysen.
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https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/produkter/fast-food/cafe--og-burgerboller/potato-slider/

Sliders er altid pa vej

Hos Sliders har Christian Boysen ét rad, han ten-
ker, at andre kan bruge, hvis de overvejer at springe
ud i noget nyt: “Lige meget hvad du gor, si gor
noget, de andre ikke gor! Dem jeg ser lykkes har et
klart koncept og en ordentlig eksekvering af det. Og
sd har de masser af gdpdmod. Min far har lert mig,
at ni ud af ti problemer ikke bliver til noget, og alle
udfordringer pa vejen skal lgses, mens man lgber.
Stopper du op og dveler ved et problem, bliver du
overhalet indenom, sa det gor jeg ikke. Hos Sliders
er vi altid pé vej og pé udkig efter nye mader at gore
tingene pa.”

, 9 En god bolle til en slider skal fun-

gere som et godt handtag — den skal holde
pa fyldet. Den skal vare blod, den skal vere
luftig, og s& méd den endelig ikke vere for
dominerende i smagen. Alt det kan Potato
Slider fra Schulstad Bakery Solutions.”

Christian Boysen, direktor, Sliders

Ideen til Sliders opstod blandt en gruppe venner

i et lille kekken pa Christianshavn tilbage i 2011.
Sliders udsprang af en filosofi om at leve for at
spise, frem for at spise for at leve og deraf kom
idéen om at udfordre tapas konceptet med kerlig-
heden til burgers. I dag har Sliders to restauranter
pa henholdsvis Vesterbro og Nerrebro, en arlig

omsztning pa 20 millioner og 60 medarbejdere.
Stedet drives i dag af en af stifterne Christian
Boysen, som er direktor og star for den daglige
drift, mens den gvrige gruppe af medstiftere er
partnere i virksomheden.
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(— N SMASLIDERS
RARRR MED STOR SMAG

Potato Slider er en'Super alsidig bolle, som med sin
milde smag passerttil en masse forskelligt fyld.
Se gode tip til nye, teekre serveringer her:

Potato Slider med Dumpling:
Dumpling bef, soyama aise og frisk kinakal. Se opskrift her.

otato Slider med BB
ala omart,
€er

er med Fal
alafel bof, grillet peberfrugt, : s, Masala
gf o e. Se opskrift her.

Potato Slider, skiret, 200 stk. 4 ca. 30 g (218397)

FaSt Casual



https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/inspiration/opskrifter/potato-slider-med-dumpling/
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/inspiration/opskrifter/potato-slider-med-bbq-hakkebof/
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/inspiration/opskrifter/potato-slider-med-falafel-bof/
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/produkter/fast-food/cafe--og-burgerboller/potato-slider/#show
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SADAN%’
VEGETAR-
GUURM

RG ERTi
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Overvejer du en plantebaseret burger pd menuen? S& er mit bedste
rad: tag det serigst og giv den samme kerlighed, som dine svrige
retter! Grunden til at mange ikke-veganere fravalger plantebur-
geren er, at den ofte ikke er nar sd spaendende, som den gvrige
menu. Det er bade synd og skam, for du har alle muligheder for at

komponere noget mindst ligesa laekkert af planter.

99 Burgere er kerlighed
mellem to stykker bred
- simpelthen”

Line Damgaard, Mikuna

Fast Casual




Herunder far du Mikuna's fem gode rad, nar du
overvejer en plantebaseret gourmet-burger:

#1 Burgerfyldet: Set bid pa konsistensen

Glem alt om at lzegge en plantebef af mosede kartofler ind i en burger. Nér du gor det, ender du
med at mangle konsistensen og det bid, som kedet normalt giver. Nir du tenker planteprotein i
burgeren, er konsistensen faktisk vigtigere end smagen. Smag kan du tilstte med saucer, dips, sylte-
de, salte, sede elementer udover proteinet. Sa teenk i konsistens, der legger sig op af biddet fra kedet
— det kan vere svampe, plantebeffer pa protein, jackfruit osv.

Tank ogsi over sprode elementer — fx panerede, friterede logringe, svampe eller chips, der giver crunch.

#2 Velg det bedste bred

Burgerfyldet er vigtigt, men det er brodet ogsa, si hvorfor ikke bruge de bedste burgerboller?

Der kan vere en tendens til, at man synes planteburgeren ogsé skal vare den sundere, glutenfri ver-
sion. Det kan ogsé vare skont, men nogle gange vil de grenne kunder ogsa gerne “synde” sammen
med alle andre. Lad vegetarburgeren fa en bolle, der kan male sig med fx brioche burgerbollen, som
de fleste elsker for smagen, duften og konsistensen.

Nir forst der er styr pa konsistens af fyldet, er det perfekt at pakke den sprode, sede, salte og syrlige
herlighed ind mellem to stykker ristet, velsmagende bolle.

#3 Husk det sure, det salte og det sede - 0gsd i en vegetarburger

Vi skal have lidt af det hele; det sure, det salte og det sede. Det galder i hoj grad ogsa i plantebur-
geren. Der er sa mange muligheder, men de fleste af de planteburgere man far serveret indeholder
ketchup, salat, en skive tomat og en form for bef.

Det kan du gore meget bedre, si tznk ud af boksen! Hvorfor ikke lave en vegansk signatur bur-
gerdressing? Fx en nem estragon-mayo pa plantemealk eller en sesam-burgerdressing til en asiatisk
burger. Fermenteret kal, syltet gront, friterede nudler, sprade, salte logringe, en ostesauce pa sed
kartoffel og miso. Mulighederne er mange.
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https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/produkter/fast-food/cafe--og-burgerboller/
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/produkter/fast-food/cafe--og-burgerboller/glutenfri-burgerbolle2/
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/produkter/fast-food/cafe--og-burgerboller/glutenfri-burgerbolle2/
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/produkter/fast-food/cafe--og-burgerboller/brioche-burgerbolle-glaseret-og-skaret/

#4 Find det bedste kedalternativ

Drop frygten for de nye kedalternativer af fx soja eller rteprotein. Der er sket sa meget, siden det
forste planteked si dagens lys, og alternativerne er blevet gode. Sa lad os vise skeptikerne, at det kan
smage fantastisk, nir man bare bruger det korrekt.

Hvis burgeren ligner og smager, som noget man kender, er det lettere at tage det gronne valg. Prov

dig frem, lav en testdag — og se hvor langt, produkterne er kommet.

#5 Frist kedspiseren

Lad planteburgeren skille sig ud og gor den fristende for kedspisere, si den ikke bare virker, som et
alternativ kun tilteenkt veganere og vegetarer. Du kan lave en plantebaseret udgave af jeres bedste
gourmetburger — altsa en kopi, hvor ingredienserne er skiftet ud med planteversioner én til én. Eller
du kan gere planteburgeren til sin helt egen.

Tenk i verdenshjorner; lav fx en indisk udgave af den amerikanske klassiker Sloppy Joe, med en in-
tens kikartecurry i stedet for kedsauce og syltet kil i stedet for coleslaw — og smid sé lidt poppadum
pa toppen, sa det knaser og gor alle glade.

Mangler du inspiration til opskrifter, har Line Damgaard komponeret tre leekre bud pa den plante-
baserede burger:

Crispy Bananblomst Koreansk Inspireret Vegan Double

Burger @stershat-burger Trouble Burger

Line Damgaard er kok og en af tre ejere bag det
veganske madkoncept MIKUNA

MIKUNA startede som cafe i Aarhus, men er i dag

et 100% vegansk festival- og streetfood kekken. Line =
har udgivet kogebogen "FRI — vegansk mad fra cafe ’
MIKUNA”.

I 2018 vandt MIKUNA konkurrencen om
Danmarks bedste burger i konkurrence med
alle burgere i Danmark — ogsa dem med kod.

Line er selv veganer pa 11. ar og elsker at lege
med de plantebaserede rivarer — iser at
“plantificere” traditionelle kodretter.

FaSt Casual



https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/inspiration/opskrifter/crispy-bananblomst-burger/
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/inspiration/opskrifter/crispy-bananblomst-burger/
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/inspiration/opskrifter/koreansk-inspireret-oestershat-burger/
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/inspiration/opskrifter/koreansk-inspireret-oestershat-burger/
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/inspiration/opskrifter/vegan-double-trouble-burger/
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/inspiration/opskrifter/vegan-double-trouble-burger/
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- grib bolden og skab ekstra salg til EM
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Fodbold, bufgere og hotdogs-gar hand i’hand. EM ef en oplagt mﬁlighed for at
seette fokus pa, at du har menuen, der gor EM festen til en endnu bedre oplevelse.

Skab opmarksomhed

Brug de lokale og sociale medier til at fortalle, at du har
maden, der fuldender EM-oplevelsen.

Undgéa ke fer kampen

Ingen gider sté i ke, hverken nir kampen starter eller i
pausen. Gi’ rabat til dem, der forudbestiller for kampen.

FaSt Casual

Konkurrence

Dine kunder er vilde med konkurrencer. Lav en quiz

4 la ”Gat kampens resultat og vind mad til kampen til
dig og dine venner”. Fi kunderne til at skrive navn og
telefonnummer bag pa deres bon. Nér vinderen kares,
annonceres det pa Facebook og Instagram — evt. med en
historie i den lokale avis.
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BUFFALQ POTATO
~ MED KOREAN FRIED
CHICKEN

Buffalo Potato Burgerbolle er en dejlig saftig bolle
— perfekt fx til Korean Fried Chicken burger med den
sprode panering og friske kimchi.

Friteret kyllingelar i Korean BBQ'sauce med ristet sesam, mayonnaise
og frisk kimchi slaw.
Se opskriften her.



https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/inspiration/opskrifter/buffalo-potato-burgerbolle-med-korean-fried-chicken/
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/produkter/fast-food/cafe--og-burgerboller/buffalo-potato-burgerboller/

Mange forbinder en burger med aftenmaltidet, og det kan derfor
veere en udfordring at fa flere kunder tidligere pa dagen. Men fak-
tisk er der mader, du kan satte mere gang i frokostsalget pa og
dermed oge din omsatning.

#1 Gor det nemt

Frokostpausen er ofte kort, og kunderne skal have deres mad i en fart. Menuer gor det nemt og hur-
tigt for dine kunder at velge. Bade til sig selv eller maske til hele kontoret. Geor det evt. ekstra nemt
ved at give kunderne mulighed for pa forhind at bestille via click & collect.

#2 Gi' rabatter

Alle elsker en god rabat! Si belon dine trofaste kunder og skab endnu mere loyalitet med rabatter

— fx via et stempelkort, hvor kunden fir den 10. burger gratis.

Du kan ogsé valge at sette fokus pé dit burgersalg i de mindre travle perioder fx ved at give rabat pa
bestillinger fra 15-17.

Overvej ogsa at give studierabat, rabat til udvalgte virksomheder, der ikke har kantineordning, alle
der spiller fodbold i den lokale klub — eller andre storre grupper, du gerne vil tilerekke.

#3 Team op

Er der butikker eller steder i dit neromrade, som du gerne vil kobles sammen med, kan du indga
et samarbejde. Begge parter kan drage fordel af, hvad I hver iser kan tilbyde hinandens kunder, og
samtidig selv oge indgjeningen. Det kan fx vare byens bedste koncertsted eller den lokale biograf.

#4 Gi' give-aways
Skal du introducere en nyhed pa din menu, sa overvej at udlevere smé gratis smagsprover. Gratis
smagsprover er en oplagt mulighed for at fa fortalt kunderne om en nyhed.

#5 Vis hvem du er

Vi kan allesammen bedst lide at kebe en burger fra et sted, der drives af passionerede mennesker.
Ver ikke bange for at vise din personlighed og den mad, du brender for — fx pé de sociale medier.
Din historie er unik, s brug den!

Fortal fx om médnedens burger og om hvorfor du har valgt netop en bestemt sammensetning af
ravarer, hjemmelavet mayo, specialiteter mv.
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https://blog-sbs.lantmannen-unibake.dk/sådan-kommer-du-nemt-igang-med-click-collect

STYRK DIN SYNLIGHED
LOKALT VIA FACEBOOK

-NEMT QG BILLIGT

facebook

mwm i kintinen o L37ET € altennativ 1
trohenibu*ieten”

O

@ tpmerpomon () sammente & i -

Kun ca. 2-5% af dine felgere ser dine Facebook-opslag, hvis du blot
laver et helt almindeligt opslag. Eller sagt p& en anden made, mellem
95-98% af dine potentielle kunder ser IKKE dit opslag. Laes med her og
fa nogle lette fif til hvordan du effektivt udnytter annoncemulighederne
pé& Facebook og rammer en bredere malgruppe, helt uden at veere
annonceringshaj eller traekke et stort budget op af lommen.

Som restaurater i Ringsted, Roskilde eller Rungsted, er du naturligvis forst og fremmest interesseret
i at veere synlig overfor de potentielle kunder i netop din by — ikke de 3,8 mio danskere, der hver
dag er aktive pad Facebook.

Men hvordan sikrer du dig, at dine opslag bliver set af netop DINE potentielle kunder, i stedet for
moster Kirsten og fetter Thomas?

I dette indlag giver vi nyttige tip til, hvordan du med fa klik og en lille sum penge bliver mere
synlig pa Facebook og dermed kan lokke flere kunder ind i din café eller restaurant.

Det gode Facebook-opslag

Inden du gir i gang med at annoncere, skal du naturligvis have lavet et rigtig godt opslag:

Teenk video forst: Som cafe-ejer skal du ud at vise dit ansigt! Fa én af dine kollegaer til at optage en
kort mobil-film af dig, der eksempelvis tilbereder jeres leekre take-away retter.

Ver kreativ: Opslagets video eller billede skal kunne tale for sig selv. Facebook-brugere reagerer pa
det kreative indhold i dit opslag, for de leser teksten (hvis de overhovedet gor det), og derfor ber din
potentielle kunde kunne se videoen/billedet i opslaget og teenke "'wow det ser lekkert ud, hvilken
café/restaurant tilbyder dette...?’

Lag op til interaktion: Det opslag du valger at booste ber vare det opslag, som du selv vurderer vil skabe
flest delinger, kommentarer og ’tags’ af venner og familier”. Jo mere interaktion, jo sterre rekkevidde.
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Annoncér eller boost dine opslag

Nar du velger at bruge Facebooks annonceringsmuligheder, kan du sikre dig, at dine kunder (og
potentielle nye kunder) ser netop dine opslag,.

Det krever en smule teknisk kunnen at opsatte annoncer pa Facebook. Hvis du ikke har mod pa at
springe ud i det projekt, kan du ngjes med at bruge Facebooks boost-funktion.

Sadan ger du

b, Sehulstad Bakery Solutions Bade med boost-funktionen og annoncerne be-
" Published by HubSpot 24 mans - 6 .
Tre altemativer til den traditionelle frokostbuffet taler du Facebook for at dele dine opslag med

hitps:/hubs. ly/HOqQgcSW0

et storre antal mennesker, end det ellers ville
vere tilfeldet. Forskellen er, at annoncer er
mere komplicerede at s@tte op, men tilsvarende
mere effektive. Hvilken af de to muligheder,
du velger, er selvfolgelig helt op til dig.

Veelg et budget
Med blot 100 kr. kan du na 2.500 potentielle kunder i din by.

Huis dit opslag har en god video/et godt billede og et relevant budskab, si kan du godt forvente at
ramme 2.500 potentielle kunder i dit valgte lokalomrade for kun 100 kr.

Annoncér lokalt

Nu skal du udvalge din kernemaélgruppe, sd du udnytter dine annonceringskroner bedst muligt.
Det er helt oplagt at henvende dig til de mennesker, der befinder sig i dit nzeromrade, eftersom det
nu engang er lettest for dem at legge vejen forbi dit spisested.

Desuden er det mere sandsynligt at fa lokale gester som stamkunder end turister eller gester fra den
anden side af landet.

For at nd potentielle kunder i dit nzeromréide, kan du mélrette dine annoncer til dine potentielle
kunder inden for en radius af fem kilometer fra dit spisested.

Sadan ger du
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F& mere hjelp pad YouTube

Der findes et utal af gode YouTube-videoer, der helt enkelt guider dig igennem Facebooks annonce-
motor. Men se dig for — alle og enhver kan kalde sig Facebook-ekspert pa YouTube.
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https://www.youtube.com/results?search_query=facebook+annoncering+2020
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| Pblled Pork

| Portobello W Ha—mburger | Bacon Cheese

Vi har matchet et udpluk af vores bedst salgende burgerboller
med de mest populaere burgerserveringer. Se vores nemme tip
til, hvordan du lefter spiseoplevelsen.
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TIPTILBESTSELLERE

| Bacon Cheese Burger = Pulled Pork Burger

Brioche og en klassisk Bacon Cheese Burger er som skabt Kombiner pulled pork med vores lekre og sprede Surdejs
for hinanden. Her et par tip, der gor den ekstra god: Cafébolle, som er bagt pa vores signatursurdej. Her lidt
e Gor din cheeseburger ekstra greasy, kom lidt smeltet tip, der gor oplevelsen endnu bedre:
ost og ristet knust bacon pa bunden af bollen inden e Rist bollen og leg et stykke ost pd bunden, sa sikrer
du samler din burger. du, at bollen forbliver ter og spred, nir det saftige kad
* Chiliost eller en roget cheddar kan vare med til at EEEZ?}EZ'(};EE:& \Q;lger el ael i ey @

lofte din burger til et nyt smagsniveau.

*  Sterkt og syre kan vare gode kontraster til det fede
og sede kod, si kom eventuelt chilisyltede agurker i
burgeren.

¢ DPensel din bacon med en smule ahornsirup og drys
med krydderiet Piement D’espelette. Det giver
burgeren ekstra dybde.
Brioche Burgerboller, skiret, ca. 110 g (58701014) Surdejs Cafébolle, skéret, ca. 100 g (50150083)

" Portobello Burgﬁr . Hamburger

Den umamifyldte Portobello far her selskab af den Vi har sat den klassiske hamburger sammen med den
klassiske Buffalo Burgerbolle. Her er et par tip til at lofte legendariske Burgerbolle med sesam — her et par tip til at
smagsoplevelsen: give den ekstra karakeer:

* Rist din bolle pa panden/stegepladen. Tilset en *  Smer bollen med sennep inden du rister den pé stege-
smule smer, lidt friske timianstilke og et knust fed pladen — det giver en skarp smag og en skon kara-
hvidleg — det giver masser af ekstra smag i bollen. melliseret overflade, der giver bollen ekstra karakter.

* Boost din vegetariske burger med ekstra umami fx * St din egen signatur pé en klassisk burger med en
fra misopasta, yuzu kosho eller med en god, reget god, hjemmelavet burgerdressing. Ror fx din egen
BBQ sauce. mayonnaise med reget paprika, logpulver, torret

estragon, sort peber, lidt tomat koncentrat og saltet

*  Opvervej hvilken salat, der passer bedst til den smag,

du ensker. Brug fx en rgd mizunasalat, som har en Clirbn Past

smag af kartoffelmad og sennep ellet en rucolasalat, e Gi’ umamien et boost med en karamelliseret logpuré,

som tilforer en skarp smag af peber. som smores pa bunden og er et rigtig godt match til
den klassiske sesambolle.

Buffalo Burgerboller, skiret, ca. 90 ¢ (80303132) Burgerboller med sesam, skiret, ca. 82 ¢ (80302524)

FaSt Casual 2


https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/produkter/fast-food/cafe--og-burgerboller/surdejscafe-bolle-skaret2/
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/produkter/fast-food/cafe--og-burgerboller/burgerboller-sesam-skaret3/
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/produkter/fast-food/cafe--og-burgerboller/brioche-burgerboller2/
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/produkter/fast-food/cafe--og-burgerboller/buffalo-burgerboller-skaret2/

DRESSIN

Enhver succesfuld burgerjoint har sin
egen burgerdressing! Det er en nem
made at skabe sin helt egen signatur,
som enten gar godkt til én burger eller
passer pa tveers af dit menukort.

BBQ edidke

1 dl tomatpure

3,5 dl eddike

1/2 dl brun farin

1 tsk. salt

V5 tsk. peber

1 tsk. timian

1 tsk. rosmarin

1 fed hakket hvidlog
Lidt olie til stegning

Leekker til fritter, bacon eller salaten. Opskriften giver

ca. 1/2 liter.

Svits hvidleg, timian, rosmarin. Kom farin pa og lad det
smelte, tilseet tomatpure og ror godt rundt. Hald eddike pa

og giv det et hurtigt opkog. Heldes pa glas og settes pa kol.

Brunet smernaise

2 kogte g

100 g smeltet brunet smer
Mayo:

2 spsk. eddike

2 dl olie

2 ®ggeblommer

Salt og peber

Pisk eddike og 2ggeblommer sammen og tilszt olien lang-
somt. Kom en smule vand i, da den gerne ma vere til den

tynde side. Blend g og tilszt brunet smor langsomt mens
der blendes. Det hele rores forsigtigt sammen og stilles pa kol.

FasSt Casual

Mayo

5 eggeblommer

4 dl olie

100 g smeltet marv nedkelet til ca. 30°C
3 spsk. eddike

V5 dl koldt vand

Salt og peber

Lakker mayo med bagt marvfedt, masser af smag og kraft
fra oksemarv perfekt til sprode saltede fritter eller bare som
ekstra dip til burgeren.

Pisk zggeblommer og eddike sammen til en tyk 2ggesnaps.
Pisk halvdelen af olien langsomt i og tilset halvdelen af
vandet under omrering. Pisk marven i en spsk. ad gangen.
Tilset det sidste olie. Er den meget tyk rores lidt koldt vand i.
Smages til med salt og peber.

Chipotle-hvidlegscreme
1 dI creme fraiche 38 %

2 dl mayo

2 finthakkede hvidleg

30 g hakket chipotle

Salt og peber

Det hele blandes sammen og smages til med salt og peber.
Bland evt. kun halvdelen af chipotlen i fra start og smag til
med resten.




_, GROV BUFFALO
\x%%ﬁ% BURGERBOLLE MED
A VARMROGET LAKS

Den Grove Buffalo Burgerbolle komplément&\rer
den cremede fedme fra den rogede laks og % '\ ===
giver et godt hid.

L

me, syltet kinaradise, brondkarse,
hips. .
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» o

'’ Buffalo Burgerboller, skdret, ca. 90 g (80303132)

FASt Casual


https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/inspiration/opskrifter/grov-buffalo-burgerbolle-med-varmroget-laks/
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/produkter/fast-food/cafe--og-burgerboller/buffalo-burgerboller-skaret2/

MBD ENDNU EN BUFFALO

Vores Buffaloserie har varet et hit, lige siden det blev
lanceret. Derfor introducerer vi nu endnu et brmd |
Buffalofamilien.

Grov Buffalo
Burgerbolle

_ skdret, ca. 90 g (80303124)¢&

Buffalo Pofato
Burgerbolle

skaret, ca. 80 g (201746)

Buffaloen var bade det kendte og noget nyt samlet i én burgerbolle. Bollen
lignede den klassiske sesambolle, men samtidig havde den et nyt udtryk — bade
: storfelsesma&émgt og med sit karakeeristiske ternede menster. God til at holde pé fyldet
og med sin blode, luftige krumme perfekr til bade burgere og sandwich. Undervejs
kom Buffalo Hotdogbred til og blev hurtigt en succes. I dag er serien lige sd popular
og et rigtigt godt alternativ til andre bred — fx brlochen

Den nye, saftige Buffalo Potato Burgerbolle er ingen undtagelse. Den har alle den
klassiske Buffalo Burgerbolles egenskaber, blot er den bagt med kartoffel og en anelse
mindre, hvilket passer til trenden i markedet. = i

| e -~ Buffalo.
Buffalo i | Hotdogbred
Burge-rboue : skargt, ca. 57 g (80303163)

skaret, ca. 90 g (80303132)
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https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/produkter/fast-food/cafe--og-burgerboller/grove-buffalo-burgerboller-skaret2/
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/produkter/fast-food/cafe--og-burgerboller/brioche-style-burgerbolle-m.-sesam/
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/produkter/fast-food/cafe--og-burgerboller/buffalo-burgerboller-skaret2/
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/produkter/fast-food/brod-til-polser/buffalo-hotdogbrod-skaret2/
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/inspiration/opskrifter/buffalo-burgerbolle-med-sprod-porchetta/
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/inspiration/opskrifter/grov-buffalo-burgerbolle-med-varmroget-laks/
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/inspiration/opskrifter/buffalo-potato-burgerbolle-med-korean-fried-chicken/
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/inspiration/opskrifter/buffalo-gourmet-hotdog-med-puffede-svar/
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ALLER

G& pé opdagelse i vores bradgalleri. Skab nye smags-
oplevelser og bliv inspireret af vores mange opskrifter
- god forngjelse!



https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/inspiration/opskrifter/buffalo-potato-burgerbolle-med-korean-fried-chicken/
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/inspiration/opskrifter/grov-buffalo-burgerbolle-med-varmroget-laks/
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/inspiration/opskrifter/brioche-style-burger-med-sesam-og-smashed-bof/
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/inspiration/opskrifter/brioche-style-hotdog-med-hajbug-fisk/
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/inspiration/opskrifter/brioche-style-burger-med-sesam-og-smashed-bof/
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/inspiration/opskrifter/potato-slider-med-bbq-hakkebof/
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/inspiration/opskrifter/crispy-bananblomst-burger/
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/inspiration/opskrifter/#Category=Recipe&Country=da-DK&Category2=Burgerboller%2CHotdog-brød&IsPrimary=True&PageNumber=1
https://www.lantmannen-unibake.com/da-DK/Schulstad-Bakery-Solutions/inspiration/opskrifter/#Category=Recipe&Country=da-DK&Category2=Burgerboller%2CHotdog-brød&IsPrimary=True&PageNumber=1

